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PIZZERIA E PINSERIA

SOLO A CENA
LA PIZZA CROCCANTI

E DIGERIBILI!
IMPASTO STESO AL L'impasto delle nostre pizze e
MATTARELLO delle nostre pinse viene fatto
Con selezione di grano lievitare dalle 48 alle 96 ore
tenero nazionale

NON SOLO LUNGA
I ™ LIEVITAZIONE
LA PINSA la bonta della nostra pizza si
IMPASTO STESO A MANO ottiene con lutilizzo di
Con miscela di farine prodotti di qualita a partire
selezionate di frumento, dalle farine, dal pomodoro
riso e soia e dalla mozzarella "vera'.
FIORE DI ZUCCA € 4,50 La7
Fiordilatte e alici sottolio o
FILETTO DI BACCALA PASTELLATO € 6 13
CALAMARIFRITTI*€ 16 1,14
SPICCHI DI CARCIOFI € 7 1,4
CROCCHETTE DI PATATE (2 PE2ZI) € 4 s
uova, fiordilatte, mix di parmigiano e pecorino, prezzemolo ’
SUPPLI AL TELEFONO € 3 Lao
riso, salsa al pomodoro, fiordilatte, parmigiano o
SUPPLI AL RAGU € 3,50 Las
riso, ragu di manzo al pomodoro, fiordilatte, parmigiano -
SUPPLI URBANO € 3,50 12,3,4,56,7,8,
a fantasia dello chef 9,10,11,12,13,14

* se il prodotto non e reperibile in natura, potrebbe essere sostituito col congelato



PIZZERIA E PINSERIA

SOLO A CENA

PIzzA PINSA

180G 280g
Aol €55 €8 10
salsa di pomodoro
MARIN.ARA . C €6 € 8,5 16
salsa di pomodoro, origano e olio allaglio
MARG‘.H i €85 €1 16
salsa di pomodoro, mozzarella
FUNGHI
salsa di pomodoro, mozzarella e funghi €95 €12 1,6
champignon
CAPRICCIOSA
salsa di pomodoro, mozzarella, funghi
champignon, olive nere denocciolate, €115 €14 13,67
carciofini, uovo sodo e prosciutto crudo di
parma
Lot ) €10 €125 147
salsa di pomodoro, mozzarella, alici
AbllELAe] » €11 €135 147
mozzarella, fiori di zucca, alici
FIORI E ALICI DOP
mozzarella, fiori di zucca, alici, pomodorini €125 €15 1,3,4,6,7
datterino, mozzarella di bufala DOP
ClACiHlEe) - €11 €135 14678
mozzarella, scamorza, gorgonzola, parmigiano
RADICCHIOE GORGONZO‘LA‘ €105 €13 .
mozzarella, gorgonzola, radicchio
ol e €11 €1350 147

fiordilatte, salmone affumicato e rucola

*@ possibile apportare variazioni ai condimenti delle pizze e delle pinse
soltanto con ingredienti presenti nel nostro menu

* se il prodotto non e reperibile in natura, potrebbe essere sostituito col congelato



PIZZA PINSA

180G 280g
ORTOLANA
fiordilatte, melanzane, zucchine, peperoni, pachino €95 €1 L7
TONNO E CIPOLLA
salsa di pomodoro, fiordilatte, tonno €10 €12,50 147
sott'olio,cipolla
PARMIGIANA
melanzana infarinata e fritta, scaglie di grana, €105 €13 16,7
fiordilatte, pomodoro, basilico
STRACCIATA EMORTAZZA
mortadella, stracciata di burrata, €115 €14 16,7
granella di pistacchi
BOSCAIOLA
mozzarella, funghi e salsiccia €n €135 18
WURSTEL E PATATINE FRITTE
salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine €10 €125 167
fritte
DIAVOLA
salsa di pomodoro, mozzarella e ventricina = €135 1587
MARGHERITA GIALLA
salsa di pomodoro datterino giallo e mozzarella €105 €13 L7.8
CROSTINO
mozzarella, prosciutto cotto €95 €12 Lo
REGINA
salsa di pomodoro, mozzarella, pomodoro €1 €135 1867
datterino, bufala DOP fusa in forno, basilico
BUFALA DOP
datterino rosso, mozzarella, mozzarella di bufala € 11 €135 14678
DOP, basilico
AMATRICE
salsa di pomodoro, guanciale, mozzarella e €11 €135 167

pecorino romano

*e possibile apportare variazioni ai condimenti delle pizze e delle pinse
soltanto con ingredienti presenti nel nostro menu

* se il prodotto non e reperibile in natura, potrebbe essere sostituito col congelato



CALZONIE rOCACCE

SOLO A CENA

PINSE

AFFUMICATA e13 e
provola e speck

AUDACE

mozzarella, provola, stracciatella, €145 16
olive taggiasche e porcini

MARGHERITA 2.0

datterino giallo, salsiccia, pesto di basilico, €13 17
bufala a crudo

URBANA €13 17
carciofi, guanciale, burrata

BROCCOLETTI E SALSICCIA e13 L1
Pinsa bianca fiordilatte, broccoletti ripassati e salsiccia ’
CALZONI

MARGHERITA e9 16
POMODORO E MOZZARELLA ’
PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA €95 1,6
FUNGHI, SALSICCIA E MOZZARELLA €11 17
rOCACCE

FOCACCIA e 16

Sale e olio evo

SFOGLIA CROCCANTE CLASSICA
Doppia focaccia “crunch”, rucola, mozzarella di bufala € 13 1,6
DOP Tenuta Pontoni, prosciutto crudo di Parma

*@ possibile apportare variazioni ai condimenti delle pizze e delle pinse
soltanto con ingredienti presenti nel nostro menu
* se il prodotto non e reperibile in natura, potrebbe essere sostituito col congelato



| DOLCI

Tiramisu Classico € 6
1,3,7,8

Panna Cotta € 7
con salsa ai frutti di bosco, caramello salato o nutella
1,7

Il nostro Semifreddo alla Nocciola € 8
alla nocciola con caramello salato e crumble al cacao
1,3,7,8

Brownies al cioccolato € 8
e nocciole con crema inglese alla vaniglia
1,357

Torta dimele € 8
con gelato alla vaniglia
1,37

Frutta di Stagione € 5

Pizza con Nutella € 7
1,7,8

CArrETTERIA AL TAVOLO

Per la nostra ampia lista di distillati e aperitivi, chiedere allo staff

CAFFE € 2 CAPPUCCINO € 3
DECAFFEINATO € 2 THE/INFUSI € 3
ACQUA €2

SERVIZIO € 2 (CENA, SABATO E FESTIVI)

CESTINO DIPANE FATTOIN CASA € 2

FOCACCIA CLASSICA (SOLOACENA) € 4

g) A PRANZO NEI PIATTI PROPOSTI CON FOCACCIA
ARA SERVITO IN ALTERNATIVA PANE BRUSCHETTATO

* se il prodotto non e reperibile in natura, potrebbe essere sostituito col congelato



BIRRE E BEVANDE

BIRRA ALLA SPINA . 0,20cl 0,30cl 040¢l 0,50¢l

MENABREA LAGER 4,8% vol. €350 €5
MENABREA AMBRATA 50% vol. € 3,50 €550
LISA DEL BORGO 5.0% vol.
BIRRA ARTIGIANALE S €550
WEISS WEIHENSTEPHAN 5,4% vol. €450 €6
IPA MORETTI 6,3% vol. €350 €550
BIRRA INBOTTIGLIA B=VAND= SOrFT
MORETTI BAFFO D’ORO € 4,50 COCACOLA €3
ICHNUSA NON FILTRATA € 5 COCA COLA ZERO € 3
BALADIN ROCK’NROLL € 6 FANTA€ 3
DOPPIO MALTO CHIARA

SPRITE € 3
BALADIN SUPER BETTER € 6
DOPPIO MALTO ROSSA CHINOTTO € 3

BALADIN ISAAC BIRRA BIANCA € 6

MORETTI ZERO ALCOL € 4



AMARI

DEL CAPO, AVERNA, JAGERMEISTER, LUCANO, BRAULIO
MONTENEGRO, FERNET, BRANCA MENTA, UNICUM,

JEFFERSON €6
TEQUILA & MEZCAL

CUERVO GOLD €6
ESPOLON REPOSADO €8
MONTE ALBAN e7
MONTELOBOS €8
RUM

MATUSALEM 15Y e7
DIPLOMATICO RESERVA €8
DON PAPA €9
VODKA

ABSOLUT €6
LIQUORI

LIMONCELLO €4
DI SARONNO €5



WHISKY

BALLANTINES €6
TALISKER, OBAN, LAPHROAIG €9
GRAPPE

BIANCA €4
BARRIQUE €5
COCGNAC

REMY MARTIN VSOP €8
MARTELL €7



ALLERGENI

ELENCO DEGLI INGREDIENTI

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE

LA PRESENZA NEGiLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI
TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI

O DEILORO DERIVATI

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo
esercizio, e nelle bevande, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti
considerati allergeni

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti
nell’Allegato del Reg.1169/2011 UE “Sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze”

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI
GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT

CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI E LORO
DERIVATI

)

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

N o a0 b

LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI
8 MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI DI ACAGIU, DI PECAN,
DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI E MACADAMIA

9 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

10  SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

13 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

14 MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

Un nostro responsabile incaricato e a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva
anche mediante I'esibizione di idonea comunicazione, quali istruzioni operative, ricettari, etichette originali
delle materie prime.



